AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

DOMAINE GAUJAL

Cuveée Ludovic Gaujal
Le grand classique du domaine

Ce Picpoul de Pinet s'exprime par une grande fraicheur gustative aux notes de poire et de tilleul.
Robe Brillante aux reflets or verts, nez aromatique, |'attaque est franche, équilibré, tonique.

La bouche est ample aux notes de poires et d'ananas légérement miel
La Finale laisse exprimer de beaux amers qui le fait tenir en longueur.

Eil: Robe or aux reflets verts.
Nez: , aromatique, élégant notes agrumes, poires et ananas.
Bouche: Ample, equilibre, tonique.

Appellation:

AOP Picpoul De Pinet
Millésime:

2023

Cépage(s):

100% Pigquepoul Blanc
Rendement:

55HI/H
Maturité/Garde:

2 ans

Elevage: ‘
Cuve s
Degrés alcool: Q’”“ s
13,5% Vol § o
Nature Du Sol: =
Argilo- calcaire

Vendanges:

Mécanique, de nuit, mi septembre

Culture de la vigne:

En Agriculture Biologique

Vinification:

Débourbage a froid

Fermentation basse température

Accord Mets & Vins:

Fruits de mer, poisson, asperges, fromage de chevre
Température de service :

8 a10°C
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